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Hiszpanskie wina doskonatym prezentem na swieta

PO)

SEMSUM2
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SemSum2

Wino biate, pétwytrawne

D.O. Alicante

Rocznik: 2015

Winnica: Casa Correador

Szczep winogron: 60% Macabeo i 40% Moscatel
Zawartosc alkoholu: 11,5%

Pojemnosé¢: 750 ml

PUNKTY penin: 85

Kolor: Blado zétty, przezroczysty

Zapach: Bardzo owocowe i Swieze, nuty cytrusowe
oraz owocow tropikalnych

Smak: Swieze i smaczne, wywazone, dobrze
zbalansowane, tatwe do picia, idealne dla
wszystkich odbiorcow

Jedzenie: Zalecamy do dan z ryzu, satatek i dan
z makaronu, a takze przekasek

Najlepiej podawac w temperaturze pomiedzy
7°Cal10°C

Puerto Salinas

Wino czerwone, wytrawne

D.O. Alicante

Klasyfikacja: Crianza

Rocznik: 2010

Winnica: Bodegas Sierra Salinas

Szczep winogron: Cabernet, Garnacha,
Monastrell, Petit verdot

Zawartos¢ alkoholu: 14,5%
Pojemnosé: 750 ml

Lezakowanie: 12 miesiecy w beczkach
z francuskiego debu

Kolor: Gleboki, jasny wisniowy czerwony

Zapach: Intensywne aromaty dojrzatych
czarnych owocow

Smak: OrzeZzwiajacy, owocowy, z nutka
mineratéw i odrobing pikantnosci. Dobre
wywazenie i struktura

Jedzenie: Wino idealne do miesa z grilla
i gulaszu

Nagrody: 92 punktéw Robert Parker Wine

MO Salinas Monastrell

Wino czerwone, wytrawne

D.O. Alicante

Klasyfikacja: wino lezakowane 6 miesiecy
w beczkach z debu francuskiego

Rocznik: 2013

Winnica: Bodegas Sierra Salinas

Szczep winogron: monastrell, garnacha,
cabernet syrah

Zawartosc alkoholu: 14%

Pojemnos¢: 750 ml

Lezakowanie: 6 miesiecy w beczkach
z francuskiego debu

Kolor: Intensywny czerwony, wykornczony
warstwa fioletowego

Zapach : Zapachy jakie mozna w nim znalez¢,
to Swieze owoce czerwone, lekkie nuty pikantne
i wspomnienia z piekarni

Smak: W ustach jest miekkie, z dobra struktura
i dtugie zakonczeniem, taniny i kwasowos¢
Swietnie zrbwnowazone, ma przyjemna nutke
z soczystych owocéw

Jedzenie: Polecane do dan takich, jak ryz,
warzywa, grzyby, miesne gulasze, kietbaski,
gulasze, réznych pieczeni, | seréw

Nagrody: 90 punktoéw Robert Parker Wine

Mira Salinas

Wino czerwone, wytrawne

D.O. Alicante

Klasyfikacja: Crianza

Rocznik: 2010

Winnica: Bodegas Sierra Salinas

Szczep winogron: Monastrell, Cabernet
Sauvignon, Garnacha Tintorera i Petit Verdot
Zawartosc alkoholu: 15%

Pojenos¢: 750 ml

Lezakowanie: 14 miesiecy w beczkach
z francuskiego debu

Kolor: Cherry czerwony, wrecz bordowy,
posiadajacy intensywne, jasne refleksy

Zapach: Dojrzate owoce jezyny i wisni, z nuta
stodkich przypraw lukrecji, gatki muszkatotowej
i kakao

Smak: Elegancki, owocowy, jedwabiscie
symetryczny, dtugi, tadnie wykonczony

Jedzenie: pieczenie, mieso jagniece, dziczyzna
pieczona

Nagrody:

2011 - 90 pkt. Robert Parker Wine Advocate

2010 - 91 pkt. Josh Raynolds

2005 - 93 pkt. Robert Parker Wine Advocate

2004 - Ztoty Medal. Swiat Vini, Niemcy (OIV) ‘

Niniejsza prezentacja nie jest reklama, a ma jedynie charakter informacyjny i jest przeznaczona wyfacznie dla 0oséb pefnoletnich. Tresc ulotki ma I

charakter informacji o produktach dostepnych na rynku, a nie ich reklamy w rozumieniu Ustawy o wychowaniu w trzezwosci (Dz.U. 201‘56).;



TILENUS Roble

Wino czerwone, wytrawne

D.O. Bierzo

Typ: Crianza

Rocznik: 2013

Winnica: Bodegas Estefania
Szczep winogron: 100% Mencia
Zawartosc alkoholu: 14,5%
Pojemnos¢: 750 ml

Winnice w zboczu znajduje sie w miastach Valtuille
de Arriba i Pieros. Znajduje sie miedzy 600 a 700
metréw. Wiek winogron: od 40 do 60 lat. Gleba:
wapiennych gleby gliniaste. Klimat: kontynentalny
o wptywie Atlantyckiego. Wydajnos¢: 5000 kg

z hektara. Zbiér winogron: reczny, zazwyczaj
odbywa sie w miesigcu wrzesniu.

Lezakowanie: od 8 do 12 miesiecy
w beczkach z francuskiego debu

Kolor: Intensywny rubinowy z fioletowymi

TILENUS La Florida

Wino czerwone, wytrawne

D.O. Bierzo

Typ: Crianza

Rocznik: 2009

Produkcja: limitowana do 20.000 butelek
Winnica: Bodegas Estefania

Szczep winogron: 100% Mencia
Zawartosc alkoholu: 14,5%
Pojemnosé: 750 ml

Winnice obsadzone pod szktem, na skarpie,
znajdujace sie na sredniej wysokosci 650
metréw. Wiek krzewéw: od 60 do 80 lat.
Gleba: Glina z gtazéw Klimat: kontynentalny
o wptywie Atlantyckiego. Wydajnosc¢: 4000 kg
z hektara. Zbiér: reczny, odbywa sie na
poczatku wrzesnia.

Lezakowanie: we francuskich debowych
beczkach przez 12 do 14 miesiecy.

refleksami swiatta Kolor: Piekny kolor granatowy.
f )

Zapach: Szeroka gama czerwonych owocow, o Zapach: Zapach bardzo dobry,
TILENYUS gtéwnie maliny i nuty truskawki. TILENUS charakterystyczny dla winogron Mencia,
" zawiera aromaty czerwonych owocéw,
przypraw i dymu

st s anidi Hh Fasiats
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Smak: Na podniebieniu Swieze, bardzo delikatnie

wyczuwalne taniny daja winu elegancje i osobowos¢

Serwowanie z daniami: Z dziczyzny

Smak: Petny, wrecz "ttusty" na podniebieniu,
Swieze i dobrze zréownowazone

Akcesorica do wind
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Uwaga, sprzedajemy wytacznie zestawy upominkowe - wino+opakowanie ozdobne.
Nie prowadzimy sprzedazy detalicznej, sprzedajemy wytacznie dla Klientéw biznesowych.






